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1. Introducere

Prezentul caiet de sarcini oferä informalii asupra incheierii unui contract, care va avea ca obiect
prestarea de servicii de catering pentru beneficiarii programului „$coalä Dupä *coalä"
derulat in cadrul unitätii de invä!ämånt SCOALA GIMNAZIALÄ NR. 142.

Acest caiet de sarcini a fost intocmit in conformitate cu prevederile legisla!iei in vigoare,
face parte integrantä din documentatiade atribuire ii constituie ansamblul cerin!elorpe baza cärora
se elaboreazä de fiecare ofertant propunerea tehnicä ii propunerea financiarä.

Pentru scopul prezentei sec!iuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisä intr-

un anumit capitol din Caietul de Sarcini nespecificatä explicit in alt capitol, trebuie interpretatä

ca fiind mentionatä in toate capitolele unde se considerä de cätre Ofertant cä aceasta trebuia

mentionatäpentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.
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Caietul de sarcini constituie ansamblul cerin!elor pe baza cärorase elaboreazä oferta
tehnicä oferta financiarä. Cerintele impuse prin caracteristicile tehnico-funclionale vor fi
considerate ca fiind minimale. in acest sens orice ofertä prezentatä, care se abate de la
prevederile Caietului de sarcini, se va lua in considerare doar in mäsurain care propunerea
tehnicä presupune asigurarea unui nivel 3alitativ superior cerin!elor minimale din caietul de
sarcini. Ofertarea de servicii cu caracteristizi tehnice inferioare celor preväzute in caietul de
sarcini va conduce la declararea ofertei ca fiind neconformä.

2. Tipul achizi!iei: Modalitatea de achizitie publicä este in conformitate cu prevederile art.
7, alin. (2), respectiv art. 68, alin. (1), lit h, din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice
(servicii cuprinse in Anexa nr. 2).

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

Coduri principale de clasificare CPV: Servicii de catering pentru 9coli 55524000-9

Tipul contractului: Servicii

Categoria serviciilor ce se vor achizitiona: Servicii de catering in cadrul
programelor „$coalä dupä $coalä" si semiinternat

Descrierea serviciilor/ specificatii tehnice

Denumirea perioada: Servicii de catering pentru beneficiarii programului „9coalä
dupä $coalä", conform structuri_ anului in intervalul orar tn

perioada 04.11.2024-13.12.2024, 30 de zile. Contractul va putea fi prelungit prin acte

aditionale pånä la adoptarea bugetului aferent anului urmätor conform prevederilor art.
165 alin. (1) din H.G. 395/2016, in conditiileexistenteiresurselor financiare, dar nu mai
tårziu de 30.04.2025.

Valoarea estimatä:

Valoare maximä estimatä 2024: 209.174,31 lei färä TVA, respectiv 228.000,00 lei
inclusiv TVA. ( 30 zile, 380 menicri/zi, 11400 meniuri maxim total, 18,35 lei firä
TVA/meniu, 20,00 lei inclusiv TVA meniu)

Locatie: la sediul unitä!ii de intlätämånt $COALA GIMNAZIALÄ NR. 142 din

Bucure$i, strada Centurii, nr. 4, sector 6,

10. Scopul achizi!iei este prestarea servic-ilor de catering, respectiv pregätirea, prepararea
livrarea zilnicä a cateringului pentra elevii din invälämåntul primar gimnazial de stat

pentru $COALA GIMNAZIALÅNR. 142 pentru un numärde 380 elevi beneficiari.

Prepararea hranei se va face la sediul/punc:ul de lucru al prestatorului, iar livrarea cu mijloacele
proprii de transport autorizate conform normelor in vigoare.
Program estimativ de livrare: 10:30 — 12:00
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Se va livra suport alimentar, constånd in:
Fel de bazä cu garniturä 350 gr. din care 150 gr. carne färä os o chif1ä/50 gr. piine,
salatä 100 gr.
Deserturi: präjituri, tarte, fructe proaspete, compoturi, budinci, iaurturi, dulciuri de casä
etc.

Påinea ii produsele de patiserie servite elevilor vor contine numai ingrediente naturale, färä aditivi
ii conservan!i.
Meniul poate fi imbunätä!itde comun acord cu unitatea de invä!ämånt. Meniul va fi avizat de un
medic nutritionist / tehnician nutritionis:.

Portiile vor fi pregätite ii preparate zilnic de cätre ofertant in cantitä!ile continutul caloric stabilit
prin normele de hranä preväzute de legislatia in vigoare, cu modificärile completärile ulterioare.

11. Caracteristici tehnice minimale
11.1. Considera!ii generale

Dreptul de a primi zilnic suportu: alimentar preväzut il au elevii prezen!i fizic la activitälile
didactice. Suportul alimentar nu se acordä in perioada vacan!elor sau sau a altor zile declarate prin

lege ca zile nelucrätoare.
Unitatea de invä!ämånt, prin reperezentant, va comunica zilnic prestatorului numärul de

portii necesar, iar acesta din urmäva p-eda icolii numärul de portii corespunzätor numärului de

elevi prezen!i la cursuri.
Unitatea de invä!ämånt räspunde in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,

receptie ii distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest

sens, precum de confirmare a documentelor ce stau la baza plä!ii produselor alimentare. Plata
produselor a serviciilor contractate se efectueazä lunar, in termen de 30 de zile de la emiterea

documentului fiscal, la solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de recep!ie calitativä ii
cantitativä, intocmite ii aprobate de unitä!ilede invä!ämånt.

Consiliul de administra!ie al unitä!ii de invä!ämånt desemneazä un coordonator local de

program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia

personalului de ingrijire ii de intre!inere.
Distribuirea hranei se face de cätre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs

de Notiuni fundamentale de igienä, conform Ordinului Ministrului Sänätä!ii ii al Ministrului
Educatiei. Cercetärii si Tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea ii certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igienä, cu modificärile completärile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invä!ämånt constä in diverse tipuri de

activitä!i, ca de exemplu: recep!ie de produse alimentare, efectuatä cu respectarea legislatiei in

vigoare, servicii de eviden!ä zilnicä a livrärii mesei calde, completarea formularelor de raportare
periodicä.
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11.2. Caracteristici generale
Produsele alimentare vor fi livrate cätre unitatea de invätämånt $COALA GIMNAZIALÄ

NR. 142 zilnic, din unitä!i autorizate/inregistrate sanitar-veterinar ii pentru siguran!a alimentelor
vor fi pästrate pånä la servire in unitatea de invä!ämånt, in conditii igienico-sanitare de

siguran!a alimentelor, in conformitate cu prevederile legisla!iei in vigoare.
Produsele trebuie inso!ite de ustensile sigilate necesare, dupä caz, care permit consumul in

condi!ii optime de igienä.
Suportul alimentar-masä caldä are la bazä variantele orientative de meniu care includ

sugestiile Institutului National de Sänätate Publicä, exemplificate in anexa 3 din Normele
Metodologice de aplicare ale OUG nr. 77/2023.

NOTÄ:
in fiecare säptämånä se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urmätoarea

säptämånä de livrare, variante ce trebuie sä fie aprobate de cätre unitatea de invä!ämånt. Variantele
de meniu vor fi intocmite astfel incåt, pe parcursul unei säptämåni sä nu se furnizeze acela$ tip
de suport alimentar.

La suportul alimentar se adaugä un desert.
Dacä Ia nivelul unitä!ii de invä-Ämånt, vor fi inregistrate cereri formulate in baza

prevederilor art. I alin (4) din OUG nr. 77/2023 in conformitate cu prevederile art. 2 alin. (4)
din Normele Metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 77/2023 elevii respectivi vor
beneficia de produse alimentare adecva:e situa!iei lor, in limita valorii zilnice stabilitä pentru un
pachet alimentar/elev.

11.3. Evidenta cantitä@ilorsolicitate, distribuite consumate
Unitatea de invä!ämånt va tine evidenta cantitä!ii de produse consumate, mentionånd

categoriile de beneficiari, tipul de prod-Is. cantitatea per portie, numärul de portii numärul de

zile de $coalä, precum ii evidenta numä-ului de copii.
Furnizorul/ Prestatorul autorizatrnregistrat unitätile inregistrate/autorizate sanitar-

veterinar pentru siguran!a alimentelor vor pästra vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum $i
documentele care sä ateste calitatea siguran!a acestora, dupä caz; unitä!ile de invä!ämånt au
obligatia de a pästra avizele de expeditie aferente fiecärei distributii.

Avizele de inso!ire a märfii se intocmesc pentru sediul unitä!ii de invä!ämånt vor avea
anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantä va realiza centralizarea cantitätii de produse consumate per
categorie de produs, in funclie de situatia numärului de copii in luna precedentä, pe care
o va corela cu situatia existentä la prestator.

Toate pärtile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor pästra
documentele justificative pe o perioadä de cel pulin I an, incepånd de la sfår$tul anului intocmirii
acestora.

11.5. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie sä respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005

al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,

cu modificärile completärile ulterioare.
Produsele lactate - unt, brånzetu-i trebuie sä respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.

1.308/2013 al Parlamentului European ii al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizäri comune a pietelor produselor agricole de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
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922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. .037/2001 (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului•, SR
1286/A 1/1997 - Brånzeturi cu pastä opäritä -

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantä la lactozä, gluten sau
alte probleme de naturä medicalä - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hranä de regim cantitatea necesaräse preväd in anexa Ia contractul de prestäri servicii
de catering, fiind specificate pentru fiecare $coalä elev.

Ofertantul trebuie sä asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate,
inso!ite obligatoriu de certificate de cali:ate sanitar veterinare.

Ofertantul trebuie sä asigure cendiCii igienico-sanitare preväzute de actele normative in
vigoare privind depozitarea f$ipästrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distribu!ia
servirea hranei.

Se vor introduce mäsuri adecvate astfel incåt eventualele epidemii sä poatä fi controlate
evitate. Produsele intermediare produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a

microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie men!inute la temperaturi care sä nu
prezinte risc pentru sänätate.

Produsele din carne trebuie sä con!inä materii prime 100% naturale. Produsele lactate
trebuie sä fie fabricate din lapte natural zu concentraliede gräsimi de cel pulin 45%.

11.6. Siguran!ä perisabilitate microbiologicä
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cätre unitätile

scolare, respectiv elev sau pr#colar, dunä caz, va fi:
a) ziua producerii pentru masa caldä;
b) 24 de ore de la momentul ambalärii pentru sandviciuri.
Pentru depozitare in se vor folosi spatii special amenajate pentru pästrarea

produselor alimentare in conditii de siguran!ä a alimentelor preväzute de legislatia in vigoare,
asigurate de cätre beneficiar - unitatea de invätämånt.

Produsele alimentare vor fi pästrate pånä la servire in conditiile indicate de producätor, cu

respectarea prevederilor legale in vigoare.

11.7. Conditii pentru transport distributie
Distribu!ia hranei se va face zilnic la loca!ia mentionatä in prezentul caiet de sarcini, pe

baza comenzii primite in scris in ziua precedentä, pånä la ora 13:00, din partea unitä!ii de

invätämånt. Dupä ora 17.00 se poate comunica modificarea comenzii telefonic, urmånd ca a doua

zi sä fie confirmatä in scris modificarea solicitärii.
In funclie de necesitäli, modalitatea de comandä se poate stabili, de comun acord, ii in alt

mod.
Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator cätre unitatea de invä!ämånt, numai

cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legisla!iei aplicabile in materie.

Beneficiarul Gi rezervä dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a

anumaprestatorul cu 48 ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi mcdificat adaptat, in mod corespunzätor, in functie de

necesitä!ile ii la cerin!a motivatä a beneficiarului.
in func!ie de modificärile intervenite in frecvenla elevilor sau in cazul intreruperii

activitä!ilor icolare, institutia de invälämånt iii rezervädreptul de a diminua numarul de por!iis
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färä modificarea pre!ului unitar Pärä vreo notificare prealabilä, ci numai prin precizärile cu
privire la numärul de beneficiari, cuprinse in comanda lansatä cätre prestator.

11.8. Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite se analizeazä doar in laboratoare autorizate sanitar-

veterinar pentru siguran!a alimentelor care au metodele de analizä acreditate.
tn acest sens, contractantul va asigura analiza la laborator pe parcursul derulärii

contractului, conform legislatiei in domeniu.
Dacä unul dintre produse nu corespunde specifica!iilor tehnice din prezentul caiet de

sarcini, achizitorul are dreptul sä-l respingä, iar prestatorul are obliga!ia, färä a modifica prelul, de

a inlocui produsul refuzat de a face toate modificärile necesare pentru ca pe viitor, acestea sä
corespundä din punct de vedere calitativ.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea

de sänätate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sä sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va obligat sä inlocuiascä produsul in cauzä cu altul
corespunzätor, färä a pretinde pläti supl imentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (douä) ore
de la primirea notificärii.

Dacä deficien!ele constatate 11-1 sunt remediate in termenul stabilit, se va
procedura de reziliere a contractului cu --oate consecin!ele ce decurg din aceasta.

11.9. Distribu!ia alimentelor
Persoanele angajate in producerea, manipularea distributiaproduselor alimentare sunt

obligate sä de!inä certificat de absolv re a unui curs de No!iuni fundamentale de igienä sau
al ministrului educa!iei nr.echivalent, conform Ordinului ministrului sänätä!ii

2.209/4.469/2022privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea ii certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insu$rea no!iunilor fundamentale de igienä, cu modificärile
completärile ulterioare 9i fisä de aptitudini specifice activitä!ii desfäs;uratesau echivalent, conform
Hotärårii Guvernului nr. 355/2007 privinc supravegherea sänätä!ii lucrätorilor, cu modificärile
completärile ulterioare.

Fiecare salariat/persoanä care lucreazä in zona de manipulare a alimentelor/hranei va
mentine igiena personalä va purta echipament de lucru adecvat ii curat. Personalul operatorului
economic care distribuie suportul alimentar elevilor, va avea controlul medical periodic efectuat
la zi va fi dotat cu echipament de protec!ie adecvat.

Hrana va fi impachetatä, manip.llatä transportatä astfel incåt sä fie protejatä impotriva

oricäror contaminäri probabile ce pot face ca alimentele sä fie improprii consumului, periclitärii
sänätä!ii sau contaminärii.

Prestatorul va livra måncareain ambalaj de unicä folosin!ä, astfel incåt sä fie asigurate
respectarea normelor de igienä eterinare, inso!itä de declara!ii de conformitate.

11.10. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sä prezinte inscrise prin etichetare elementele

obligatorii preväzute de Regulamentu (UE) nr. 1.169/201 1 al Parlamentului European $i al

Consiliului din 25 octombrie 2011 pr vind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr, 1.924/2006 (CE) nr. 1.925/2006 ale

Parlamentului European ale Consiliulu de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a

Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE
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a Parlamentului European a Consiliu ui, a Directivelor 2002/67/CE 2008/5/CE ale Comisiei

$i a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.
Produsele alimentare preambalate trebuie sä prezinte inscrise prin etichetare urmätoarele

elemente obligatorii:
a) denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu iuncä ro$i, sandvici cu unt, salatä;
b) lista ingredientelor;
c) substancecare provoacä alergii sau intolerance:sunt puse in evidentä printr-un set de

caracteristici grafice care le diferentiazä de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: }uncäx%; y%;
e) cantitatea netä;
f) data-limitä de consum, sub forma: "expirä la data de", cu 'inscrierea necodificatä a zilei, lunii
anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneazä inclusiv intervalele de temperaturä pentru
mentinereaparametrilor de calitate sigurantä ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionalä.

Etichetarea nutritionalä trebuie sä continä urmätoarele elemente: valoare energeticä,
gräsimi, acizi gra$ saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceastä ordine:

Declaratie nutritionalä
Valoare ener et.cä K7kcal
Gräsimi , din care
Acizi rasi saturati
Glucide , din care:

Zaharuri
Fibre
Proteine
Sare

100

Declaratia nutritionalä se prezintä, in functiede spatiul disponibil, sub formä de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spaciul nu permite, declaratia este prezentatä in format liniar;
i) mentiune privind lotul; in cazul in cue data-limitä de consum se inscrie sub forma Zi, lunä, an,

nu este necesaräinscrierea lotului;
j) elemente de avenizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

jn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmätoarele cerin!e:
a) pentru cele distribuite de unitätile ce alimentatie publicä, se va indica la livrare, printr- un

document scris care insole$e produsele: denumirea produsului, substantecare provoacä alergii sau

intolerante, o mentiune privind lotul. respectiv data producerii sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT masa calda in regim catering);

b) pentru cele preparate in regim propria, respectiv masäcaldä, lista meniului la loc vizibil

va continedenumirea produsului, ingredientele componente substantelecare provoacä alergii
sau intolerante.
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12. Norme minime obligatorii care trebuie respectate tn pregätirea mesei pentru precolari

$ elevi
a)

b)

c)
d)

e)
f)

g)

h)

i)

j)

k)

nu se adaugä aditivi alimentari, conservan!i sau orice alt tip de potentiatori de arome gust
in cazul måncärurilor calde- preparate la nivelul cantinelor din incinta unitä!ilor de

invä!ämånt sau la nivelul de tip catering care urmeazäa fi servite pr#colarilor
ii elevilor; de asemenea, produsele de origine animalä sau nonanimalä din care se preparä
aceste måncäruri nu trebuie sä zon!inä aditivi sau alte substanteacceptate peste limitele

stabilite de legislatia aplicabilä in materie.
uleiul necesar preparärii se utilizeazä o singurä datä, fiind un ulei de calitate.

ceapa pregätitä in prima fazä a etapei de gätire nu se prQje$e, ci se inäbuiä cu apä.
sarea iodatä utilizatä nu trebuie säcon!inä antiaglomeran!i sau orice alt aditiv.
se evitä asocierea alimentelor din aceea>i grupä la felurile de måncareservite.
se evitä måncärurile care solicitä un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a

cärorcombina!ie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt
sau compot.
nu se vor permite måncärurile precum tocäturi präjite. Ouäle se recomandä a fi servite ca
omletä la cuptor Siinu ca ochiuri romåneiti sau präjite.
se recomandä imbogälirea ratiei in vitamine säruri minerale prin folosirea de salate din
cruditä!i adäugare de legume.
se interzice folosirea cremelor cu ouä a maionezelor, indiferent de anotimp,

precum ii a ouälelor fierte, nesec!ionatedupä fierbere.

måncarealivratä trebuie gätitä in diminea!a zilei in care se serve$e, pästråndu-se in condi!ii
sanitar-veterinare pentru siguran!a alimentelor, precum $i in condi!ii igienico-sanitare ii
la temperaturi corespunzätoare, zonform legislatiei aplicabile in materie.
unitatea de invälämånt in care se programul are obliga!ia de a pästra 48 de ore
probe din alimentele servite cop; ilor, conform legisla!iei aplicabile in materie.

La intocmirea "Meniului" säptän-_ånal trebuie sä se tinä cont de urmätorii factori:

a)

b)
c)

d)

e)

f)
g)

realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazä (proteine, lipide, glucide,
etc.);

sortimentul alimentelor preväzuzein norma de hranä;
anotimpul in care se aplicä meniurile;
realizarea unor feluri de måncarecu gust apetisant, miros pläcut, agreate de beneficiari - in

cal itate de consumatori;
måncareasä fie consistentä ii sä dea senzatia de satietate;
sä fie variatä, atåt prin felul procuselor/preparatelor, cat ii prin tehnologia culinarä;
eventualele observaliidespre preparate sau mai pulin preferate vor fi aduse la cuno>tinta
prestatorului de cätre autoritatea contractantä pe mäsuräce aceasta le va primi de la elevi.

13. Modificarea contractului

Pe toatä durata derulärii contractului, Autoritatea Contractantä nu poate sä suplimenteze cantitätile
preväzute initial, conform prevederilor 'egale in vigoare.

Orice modificare a contractului se poate face prin act acli!ional$i numai in timpul perioadei
de executie a contractului. Scopul actul•-li aditional trebuie sä fie stråns legat de contractul initial.
Pe toatä durata derulärii contractului, prestatorul este obligat säpresteze numai serviciile declarate
in propunerea tehnicä.
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14. Modul de prezentare a propunerii tehnice
Prin propunerea tehnicä operatorii econom ici vor prezenta descrierea detaliatä a serviciilor,

precum alte informa!ii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzätoare a propunerii
tehnice.

Propunerea tehnicä va cuprinde in mod obligatoriu toate cerin!ele cuprinse in descrierea
serviciilor solicitate, pentru care operatorul economic depune oferta.

Se solicitä urmätoarele documente ca anexäla propunerea tehnicä:

a)
b)

c)

d)

e)
f)

g)

autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinarä a ofertantului;
detaliere procentaj;
documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractului: modalitatea
de delinere, certificat de inmatriculare cu ITP va abil la data depunerii ofertelor;
autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinarä a vehiculului;
dovada absolvirii unui curs de Notiuni fundamentale de igienä pentru personal;
dovada medicului nutritionist / tehnicianului nutritionist (contract individual de muncä,
contract de prestäri servicii)
grafic de livrare.

Prestatorul va oferi, tn oferta trehnicä, detalii privind:
a)

b)

c)

d)

e)
f)

g)

spa!iul in care se va prepara hrana, spa!iu care trebuie sä respecte conditiile de recep!ie
depozitare, prelucrare preparare a alimentelor, conform prevederilor legale in vigoare

sä fie autorizat A.N.S.V.S.A.
modul in care se va prepara hrana, respectåndu-se mäsurile de protectie igienico-sanitare,

in conformitate cu normele ce functionare a Unitä!ilor de Alimentatie Publicä

reglementärile in vigoare privind igiena produselor alimentare
personalul calificat pentru prepararea hranei, angajat cu contract individual de muncä cu
o vechime in cadrul societä!ii tn momentul publizärii anuntului de participare
cel pulin un angajat cu contract ndividual de muncä/ colaborator, specializat in

modalitatea de preparare a alimentelor, inclusiv a påinii $i a produselor de patiserie
modalitatea de delinere a utilajelor (proprietate/inchiriere/comodat) folosite la prepararea
alimentelor
modalitatea de transport a hranei, depozitarea hranei, recipientele pentru amblarea hranei

$i vesela de unicä folosin!ä pen-eru servirea hrarei. Mijloacele de transport trebuie sä fie
autorizate A.N .S.V.S.A.

Condi!iile de recep!ie ii depozitare, prelucrare ii preparare a alimentelor sunt cele preväzute in

normele de functionare a unitälilor de ac imenta!iepublicä.
Räspunderea pentru calitatea cantitatea hranei revine in exclusivitate, pe perioada

derulärii contractului, prestatorului, cu respectarea mäsurilor de siguranlä alimentarä. In cazul

aparitiei unor imbolnäviri sau suspiciuri de imbolnäviri cu transmitere digestivä la copiii care au

consumat hrana livratä de prestator, ace$ia vor putea reprezenta, in caz de litigiu, o ayl numitä

"contraprobä".
In situatia nerespectärii de cätre personalul propriu a mäsurilor referitoare la prevenirea

combaterea bolilor transmisibile, cat a normelor sanitar-veterinare, prestatorul va suporta, dupä

caz, sanc!iuniadministrative, contraventionale sau pena e.
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15. Modul de prezentare a propunerii financiare
Actul prin care operatorul economic Gi manifestä voinla de a se angqjadin punct de vedere

juridic in rela!ia contractualä cu Autoritatea Contractanta il reprezintä formularul de ofertä.
Oferta financiarä va cuprinde totalitatea preturilor pentru categoriile de servicii necesare

realizärii obiectului contractului, conform standardelor normativelor in vigoare, La elaborarea
propunerii financiare, ofertantul va tine seama de intreaga gamä de servicii preväzute in Caietul
de sarcini $i de costurile aferente realizärii acestor servicii.

Pre!ul total ofertat va fi exprimat in lei, färä TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestärii serviciilor, inclusiv livrarea descärcarea la sediul beneficiarului.

Oferta are caracter ferm obligatoriu, din punctul de vedere al conlinutului pe toatä
perioada de valabilitate a ofertei. Nu se acceptä oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiarä astfel incåt aceasta sa furnizeze toate

informaliile solicitate cu privire la pret precum ii la alte condi!ii financiare ii comerciale legate de
obiectul contractului de achizi!ie publicä, in concordan!ä cu propunerea tehnicä.

in cazul unei discrepanle intre pretul unitar prelul total se va lua in considerare pretul

unitar.
Prelurile din propunerea financiarä vor fi ferme nu se vor modifica pe toatä perioada de

derulare a contractului.

Oferta va fi valabilä pe o perioada de 30 zile de la termenul limitä de primire a acesteia.

Autoritatea Contractantä are obligatia de a solicita prelungirea valabilitätii ofertelor in

situatii exceptionale care impun o astfel de prelungire. In cazul in care un operator economic nu
se conformeazä acestei solicitäri, oferta sa va fi respinsä ca fiind inacceptabilä.

Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majorä sau cazul fortuit, cad in sarcina operatorului

economic care transmite respectiva ofertä.

16. Criteriul de atribuire

Criteriul de atribuire este ' 'Cel mai bun raport calitate-pre!" .

Componenta
financiarä:
70 puncte

Descriere criteriu: Prelul cel mai scäzut

Algoritm de calcul

Pentru cel mai scäzut dintre precuri se acordä punctajul maxim alocat,
respectiv 70 de puncte.

Pentru celelalte prewri ofertate, punctajul P(n) se calculeazä proportional,

astfel:

P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.
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Componenta

tehnicä:
3() puncte

Notä:

Descriere criteriu: Ponderea pentru materie primä din pretul total/
portie

Algoritm de calcul

Nivelul minim al ponderii materiei prime din prelul total/ portie este de 40%.

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din precul total/ portie
se acordä punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 3() de

puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pre!ul total/ portie,
punctqjul Pmp(n) se calculeazä astfel:

Pmp(n) = (MP m/MP maxim x punctajul maxim alocat

*Pmp(n) = punctujul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pre!ul
total/por!ie

MP n = nivelul n al ponderii materiei prime din prelul total/ portie

MP maxim = nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pre!ul
total/ por!ie.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pre!ul total/ portie egal

cu nivelul minim indicat de 40%, nu se acordä punctaj.

Pentru un nivel al oonderii materiei prime din pretul total/ portie mai mic
decåt nivelul m nim indicat de 40%, oferta va fi consideratä
necorespunzätoare din punct de vedere tehnic, urmånd a fi declaratä
neconformä ii resp nsä.

Factorul de evaluare "Procentul ponderii materiei prime din pretul
total/ portie" va fi exprimat cu maxim 2 (douä) zecimale.

In cazul cand vor exisia limitäri, conditionari sau restric(ii impuse de ofertant la cerin(ele
Caieiului de Sarcini, qferla vali declaratä cafiind neconformä.

Conform art. 1 39 din HG 395/2C 16 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a

prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizi!ie publicä/acordului-cadru din Legea

nr. 98/2016 privind achizitiile publice, clasamentul ofertelor se realizeazä prin acordarea, pentru
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fiecare ofertä in parte, a unui punctaj rezultat ca urmare a aplicärii algoritmului de calcul stabilit
in documentatiade atribuire.

Clasamentul ofertelor se stabile$eprin ordonarea descrescätoare a punctajelor respective,
oferta cå$igätoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctqj.

In cazul in care douä sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctqje egale,
departajarea se va face avånd in vedere punctajul oblinut la factorii de evaluare in ordinea
descrescätoare a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea

contractantä are dreptul sä solicite noi propuneri financiare, oferta cå$igätoare va fi desemnatä
cea cu propunerea financiarä cea mai m:cä.

11. Receptionarea serviciilor efectuarea plä!ilor

La sfår>itul fiecärei luni se va tncheia un proces-verbal de recep!ie intre Autoritatea
Contractantä prestator, in care se va constata indeplinirea integralä/par!ialä sau neindeplinirea
obliga!iilor contractuale, consemnåndu-se numärul de por!ii livrate ii receptionate de cätre
beneficiar.

In urma incheierii procesului-verbal, prestatorul va emite factura aferentä serviciilor recep!ionate.

Plata cätre contractant se va efectua in lei, prin ordin de platä in baza facturii emise, in termen de
maxim 30 de zile de la primirea facturii recep!ia serviciilor.
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